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Ricette Mocktail mit ZERO’SI Weiss 0% 
 
 
Questo spumante presenta note di uva moscato e agrumi. È la base perfetta 
per drink leggeri e rinfrescanti. 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
Lo spritz agli agrumi 

• Ingredienti: 10 cl ZERO’SI Weiss, 2 cl ciroppo di 
fiori di sambuco, una spruzzata di succo di lime 
fresco, menta fresca, cubetti di ghiaccio. 
 

• Preparazione: Versare lo sciroppo di fiori di 
sambuco e il succo di lime in un bicchiere, 
riempire con ghiaccio. Aggiungere lo spumante 
freddo e mescolare brevemente. Decorare con la 
menta. 

 
 
 
Ginger-Sparkler 

• Ingredienti: 10 cl ZERO’SI Weiss, 4 cl Ginger 
Ale, una fettina sottile di zenzero fresco, cubetti 
di ghiaccio. 
 

• Preparazione: Schiacciare leggermente lo 
zenzero nel bicchiere. Aggiungere ghiaccio e 
ginger ale e completare con ZERO’SI Weiss. 
Una bevanda stimolante, fresca e speziata. 
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Alpine Sparkle (L’elegante) 

• Ingredienti: 10 cl di ZERO’SI Weiss (ben 
freddo), 2 cl di sciroppo di fiori di sambuco, un 
goccio di acqua minerale gassata, cubetti di 
ghiaccio. Guarnizione: un rametto di rosmarino 
fresco e una fetta di limone. 
 

• Preparazione: Versare lo sciroppo di fiori di 
sambuco in un bicchiere da vino, riempire con 
cubetti di ghiaccio. Aggiungere ZERO’SI Weiss e 
un goccio di acqua minerale. Mescolare 
brevemente e guarnire con rosmarino. 

 
 
 
ZERO’SI Garden Breeze (Il rinfrescante) 

• Ingredienti: 12 cl di ZERO’SI Weiss, 3-4 fettine 
sottili di cetriolo, 5 foglie di menta fresca, 1 cl di 
succo di lime, cubetti di ghiaccio 
 

• Preparazione: Schiacciare leggermente la 
menta e le fette di cetriolo nel bicchiere. 
Aggiungere il ghiaccio, versare il succo di lime e 
la ZERO’SI Weiss. Mescolare delicatamente per 
distribuire gli aromi. 

 


